
品 質 表 示
●商品名：NewPastapot（ニューパスタポット）
●材料の種類：本体：ステンレス鋼（クローム18％・ニッケル8％）、底面：

ステンレス鋼（クローム18％・厚さ1.2mm）、湯切りザル：ステンレス鋼
（クローム18％・ニッケル8％）、取っ手：シリコン（耐熱温度200℃）

●表面加工 内面：フッ素樹脂塗膜加工（食品衛生法適合）

●寸法：直径16cm・高さ23.5cm・幅21cm     ●満⽔容量：3.4L
●重量：1.3kg ●製造：杉⼭⾦属株式会社（新潟県燕市） ●生産地：日本

NewPastapot 企画・販売元：響物産有限会社
〒583-0886 大阪府羽曳野市恵我之荘2丁目9-10

お問い合わせ：072-947-9533 メール：ask@ayarts.com
ホームページ：https://ayarts.com

従来の大きく、重く、使いにくかったパスタ鍋が、進

化しました。長いスパゲティをおいしく効率よく茹でる

ために、最小限までコンパクトにしたパスタ鍋です。

パスタをよく調理されるパスタ好きな方へ。光熱費

を節約し、環境にも配慮した、小型軽量の“エコ・パ

スタ鍋”です。
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全世帯の半数は2人以下世帯。
そんな時代の、パスタ鍋の新しいスタンダード。

おはよう日本

「まちかど情報室」、

TBS、テレビ朝日、テレ

ビ東京で紹介。カタログ

ハウス『通販生活』掲載

の商品です。

NHK

パスタと違いうどんやそばは、たっぷりのお湯で
茹でるとおいしくなるといわれます。本鍋は2〜3人
前に対して、お湯が少し多めになるので、ちょうどよい湯量にな
ります。茹でている間中は、麺が上下に勢いよく対流して、おい
しく茹でられます。付属の湯切りザルを取り付けて、サッと湯切
り・排⽔できるので便利です。鍋内面にはフッ素塗装しています
ので、麺もくっつきにくいです。

本鍋は、欧米でよく使われるアスパラガス鍋としてもご使用い
ただけます。細くて⻑いアスパラガスを茹でるのに、
本鍋は非常に適しており、細⻑いスパゲティを茹
でるのと同様、短時間調理ができ、省エネ・エコ
効果が高まります。

※ X 状のスパゲティと、

パスタ鍋の進化

世界最小・最軽量

“パスタ鍋の新スタンダード”

エコ・プロダクツ

認 定 品

サテン仕上げ：税込23,000円
ミラー仕上げ：税込23,800円

節⽔エコ・パスタ鍋
NewPastapot（ニューパスタポット）

AyArts.com



２.アルデンテに茹でるのが
パスタ鍋の務め

1.便利が3つ

3.重たい鍋

2.アルデンテの大事な手際

1.⻑時間

by “x Pasta Shaping”
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（あまり）

抜群のエコノミー＆エコロジー

まだ、寸胴型パスタ鍋で調理しますか？

After

“節水エコ・パスタ鍋”
NewPastapot

ミニサイズ 18cm

従来型パスタ鍋 6l前後
レギュラーサイズ 22cm
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不要だったお湯

4l前後

スマートな機能美

※同一内径のとき
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光熱費

時 間

食 塩

大幅Cut

世界でもっとも美しい、究極のパスタポット。

光熱費

本品は、新潟県燕・三条地域
で製造された純国産品。海外で
の大量生産品と違い、日本の職
人の絞り加工により、一点一点
ていねいに作られています。
高品質で、修理対応も可能な、

“一生もの”として使える調理
道具です。

職人の技術力

2.3l

（職人による絞り加工）

ったメイド・イン・ジャパンの職人力。世界で の

X型鍋が、もっと簡単で、エコ・スマートな、本格パスタ料理を演出します。


